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Aceitunas Negras
B

PRODUCT: BLACK OLIVES

EXW/FOB/CFR/CIF PRICE USD % ’
ORIGIN: PERU
PRESENTATION: Bulk y Retail

oy

PRODUCT: FILETED BLACK OLIUE:‘S

EXW/FOB/CFR/CIF PRICE USD §$
ORIGIN: PERU

PRESENTATION: Bulk y Retail

3 EXW/FOB/CFR/CIF PRICE USD $
ORIGIN: PERU

PRESENTATION: Bulk y Retail




B Aceitunas Verdes

g

EXW/FOB/CFR/CIF
PRICE

ORIGIN: PERU
PRESENTATION: Bulk y Retail

CORPORACIOQN

- FURO CARIBE ANDINA

PRODUCT: GREEN OLIVES

usD $

EXW/FOB/CFR/CIF
PRICE

ORIGIN: PERU
PRESENTATION: Bulk y Retail

usD $

PRODUCT: STUFFED GREEN OLIVES

EXW/FOB/CFR/CIF

PRICE by

ORIGIN: PERU
PRESENTATION: Bulk y Retail

ACEITUNA

El fruto es una drupa comestible, de tamaric variable, con una sola semilla, tito, pepita, hueso o
corazdn, en su interior. Pertenece a la familia de las oleacece. Tienen un aporte calérico de unos 609
k) (146 keal) por cada 100 grames. Entre las principales propiedades de la aceituna son que favorecen
la digestién, son antioxidantes, facilitan el vaciamiento de la vesicula biliar, evitan el envejecimiento,
mejoran la memoria, controlan el apetito y es beneficiosa para prevenir enfermedades
cardiovasculares.

Su pulpa almacena aceites, de los cuales el acido oleico constituye en un andlisis cuantitativo entre un
72 a un 83 %, seguin las normas del COl y del Codex Alimentarius de la FAQO.

Son nutritivas por su contenido rico en minerales como sodio, potasio, magnesio, hierre, fésforo y yodo.
* Contribuyen al aporte de calcio al organismo. 5on antioxidantes gracias a sus vitaminas grupo B y
sus provitaminas Ay E.

* Aportan aminodacidos y vitaminos esenciales.

* Contienen dcido oleico, que posee propiedades beneficiosas para proteger el corazéon.

* Existe una gran variedad con mdas de 90 tipos de relleno diferentes.

* Es muy asequible y un ingrediente muy adecuado en recetas tipicas del verano como las ensaladas.
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FICHA TECNICA Codigo: SJC
@L ACEITUNAS VERDES FaEwn: Aura 2ees
SRFGEA - RELLENAS CON TROZO DE PIMIENTO NATURAL Pagina: coe
,?mu;futi\!:u 01 de 04 Version: 01
[ Aceituna de mesa Verde Natural (Definicion Codex
Nombre del Producto: ISTAN- 066). Presentacion Rellena con Pimiento.
\Variedad Arauco(Sevillana)
Cédigo interno del producto Para |z acetuna wverde procesada relena con trozos
VSRP
Partida Arancelaria 20.05.70.00.00 .
Son las Aceitunas verdes obtenidas del proceso de fermentacion lactica y
Tratamiento/ lque nos sirve de materia prima para ser rellenadas manualmenta con trozos d
Soe it pimento encurtido, una vez completado el proceso de relleno, se almacenan con
la misma salmuera de fermentacion (salmuera madre) hasta el momento d
envasado vy comercializado. Como liquido de gobierno, las aceftunas d
resentacion en frasco vy a granel llevan salmuera nueva.
v Acetuna de mesa verde aderezada fermentada, clasificaday
calibrada
Ingredie ntes v Frutos de pimientos encurtides
¥  Agua.
v Sal, : _
v Acidificantes: Acido Lactico (E-270), Acido Citrico (E- 330).
v Endurecedores: Cloruro de Cakcio (E-509)
Presentadon a grane
Sl v Acidez Libre (% de acido Lactico): Min. 0.5%
c_i“_'a"'tef‘si_:'5 ¥ pH £ a4.2 unidades
Fisicoquimicas v Concentracion de sal: 8 a 8.5 ®Baumé
Referencia: NTP 209.098:2006. Aceituna de mesa. Definiciones, requisitos y
rotulado
v Contenido de levaduras: max. 1x 10%fc
Caracteristicas Referenda RM N.©0 591-2008- MINSA
Microbiolégicas Contenido de Coliformes: max. 5 x 10 ufc
Contenido de Salmonella: Ausencia en 25 gr
Referencia RDC N©12/2001 ANVISA BR
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. FICHA TECHLCA Cadigo: 5/ C
@L ACEITUNAS VERDES Frickes il 210 .
FdEraRE b RELLENAS CON TRCZOS DE PIMIENTD Pagina: 02 de 04 Version:
JURCAREE AN i 01
. Metales pesados:
v Plomo max. 0.4 mgikg
Feferenca CODES STAN 193-19595 Rav, 2019
v Arsgnicomax 0.3mgKg
Referencs RDC N42/2014 ANVISA BRASIL
Baguiddas.-
Princpie adbivo LRM
Contaminantes Saupraliezin 5,0 ma/Ks
Cabard 30,00 ME/Kg
Cyfmisticin fchodes  lamiris
l:rlldull'li:l 100 mg,."lﬁg
C'pp:lmcll'm{'l_ﬂ.r:ilg aligha- and
ol cypeetfiim) 0,50 n'bg,."l:g
Detamatici 1,00 mg/ks
[T emnoconar oie 2,00 n'gﬂ:g
Dem=tificale 0,50 ma/kg
Elheahan 7,00mal kg
Faniiion 1,00 mafkz
Fluszifop-g-Dutyl 0,01 mg/Kg
Flumamearm 0,02 mg."'kg
Trmime i 2,00 I'Tlng,u"lifg
rmscoom- Myl 0,20 ma/Kg
Pararyect 0,10 mg/Kg
e 1,00 maiE
Bpraciostran 0,01 ma/Ka
Sgnetoram 0,07 n'gﬂ;’g
Teburoner ofe 0,05 n'gﬂ;‘g
Triflency=irsbin 0,30 mg,."lﬁg
Frutos rotos 2%
Defectos d= releno 3%
i3 r!dad Frutes manchado I
g1
E i da Frumaamf_;achs 10
Frutos mutilados 3%
Frutos con textura anomal 2%
URFPURE L) 40 AKIH [ ] L
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FICHA TECNICA | cCédigo: S/C

ACEITUNAS NEGRAS/VERDES

v Pedinculos longtud =de 3mm 2 unidades, Suma  totdl
de defectos 17 % max.

Toerancas madimas en unidades por kilo ofracion

v Materias. nocuas max, 2 unidad
feferenca CODEX STAN 066-1981. Rev.2013

Tamarnios

Sz considera los calbres deles cuzles procede [z acetuna.

¥ 161200 ufig 241280 ufig
v 201240 ufig 281320 ufig
la toleranda de frutos fuera de calibre es como madmo 2%.

Referenda CODEX STAN 066-1981. Rev.2013

¥ (der: Verde amarillentor Amerille paia

v Sabor : Caradenstco

¥ QOlor @ Caratenstco

¥ Forma: Oucide, ligeramente asimétrica. sin lenticelas,

NutrHentes 100 g 309
Energia (kal) 144.00 43.00
Proteinas (g) 1.20 0.00
Grasas Tatzles (g) 15.00 5.00
Grasas Saturadas (g) 3.00 1.00
Grasas Monainsaturadas (g) 10.00 3.00
Grasas Pdinsaturadas (g) 1.00 0.00
Ac, Grasos Trars (g) 0.20 0.00
Golesterd (mg) 0.80 0.00
Hidratcs de Carbono Disp. (g) 0.10 0.00
Azucares Totales (g) 0.10 0.00

Sodio (mg) 1.42 425.00

las aeitunas de [nesa verdes/negras entera, procesada en su presentadon
deshuesada, se conservan por |3 addez produdda en |z fermentaddn natural, &
pH y |z Addez lograda aseguran |z conservacon del producto, mientras se
mantengan cubiertas con samuera dentro los parametros fsmoumics v en
buenas condidones sanitarias, los envases a granel deben mantenerse cerrados,
hasta que se consuma |z zcetuna.

CORPORACION EURO CARIBE ANDINA

Informes@eurocaribeandina.com
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B

o BURCHCARIERE ANDENA

CORPORACION REL

Fecha: Abril 2021

ACEITUNAS VERDES

LENAS CON TROZOS DE PIMIENTO .. = A Version:
= F i Pagina: 04 de 04 01

grane dentro de envases plastcos de P20 cubierta consamuera preparada con
/muera de fermentacon dludz con sa@muera nueva en los sguientes tamanos

Presentacion v Bdones de 15 K5, expresados como peso neto escurrido
v Sdones de 40 ¥g como peso neto escurrido
v | whdtud de diente

Condicdones de

Almacenamiento En un ambiente mpio y seco a temperatura max, de 300 C

y Distribudion

Vida atil 24 meses a partr de |z fecha de envasado,

Instrucciones de uso
y/o forma de consumo

Mantener |z acstuna siempre cubierta de salmuera. mantenerla tapada.

Forma de uso

Para uso industrial {cambio de presentacion, reenvasado) y hosteleria Se
consume en ensaladas, de forma directa o como ingredientes de platos. Por su
aporte en grasa insaturada. Son recomendadas en situaciones de exceso
de colesterol y triglicéridos en la sangre. Sin embargo, por su riqueza en sodio
deberan consumirlas con moderacion o evitarlas aquellas personas que
padecen de hipertension arterial. Insuficiencia cardiaca, retencion de liquidos. Es
acto para el publico, no es indicado durante las primeras edades.

Contenido del rotulado
y etiquetado

Para producto a granel
Razon Social de la empresa
Domicilio fiscal de la empresa
RUC dela empresa
Razon Social del comprador
Domicilio fiscal de comprador
Mombre especificodel producto
Variedad
Peso Bruto
Peso Drenado
Fecha de Vencimiento
Numero de Lote
Pais de Origen { en caso de exportacion/importacion))
Pais de destino. { en caso de exportadon /imp ortaddn)

LARARNASALVAANYY A

' FICHA TECNICZ



¥ Capparis spinosa, la alcaparra, es una planta F
F.@arbustiva originaria de |a region mediterranea.

Conocida por sus capullos comestibles, las alcaparras
normalmente se consumen encurtidas.

Las alcaparras saladas o enc&%das se usan co
aperltwo o aderezo
> corriente en |
men los frutos
ones, preparad
tallos, encurtidos 2

grasas y calorias. 'Son ricas en magnesio vitamina C y
acido folico. Ade también contienen vitamina E y
B3, potasio, fosforo y calcio.
El componente principal de las alcaparras es el agua.
baJo en calorlas y grasas, pero alto en

gestivos, prevenir las diarreas y aumentar el apetito.
También es usada para curar heridas infectadas y para
evitar la caida del cabello.

la India fue utilizado con
: ‘rbuto.
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PRODUCT: CAPERS

EXW/FOB/CFR/CIF PRICE USD $

ORIGIN: PERU
PRESENTATION: Bullk y Retail

EXW/FOB/CFR/CIF PRICE UsD $

ORIGIN: PERU
PRESENTATION: Bulk y Retail

' PRODUCT: CAPERS IN FLAKES FREEZE DRYING

ol o ¥ N ARV L Sy T ATVl N o o R

FRUUULI. FUWLULKLLY CAFLRKO
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. FICHA TECNICA Cadigo: S/C
"‘@L Fecha: Julio/2021
ALCAPARRAS ENCURTIDA EN SALMUERA
Pagina: —r oy
[ . & H l
,mt%.:\[ﬁ; 01 de 02 Version: 01
INombre del Producto; Capparis Spincsa
Partida Arancelsria 2001909000 :}Jﬂ-
Corelids @ un proc=so d= macmrasidn =n zaimuosrs compumsls, == simacenan con b= misrs

e g2 fermenlacidn  (zsbmusrs mades) hesia = momenlo o= ervazado ¥
vercisizado. Como Bguido d= goberno, l=x sicapsrres == emvezan =n presaniscidn frazco
Giferenles gramajes, 1000 or. 500 or. 250 or y 2 grand, lodss l=s presenlacion=s Bevan

Tratamiento /
Procesamiento

Método de Medicdn

NTP 203108 15989

ICHMSF Vol I Parfe II B4 IT

ICMSF Vol I Parte II B4, II Paq.
151-134; 138-142
e 2 Viersid
2000 (5. Acribis) 1983
ICMSF V. I Parte IL, Pag.
171-175, 176 [ 1-9, 10(a)y

E coh (NMPfg) <3 NMYg

10{c), Pég. 178 III (Traduccedn
Versién Orici

ICMSF Va. [Parte T E4. I
Pag. 166-167 (Traduccidn Versidn
< 10 URC/g Original 1978) Reimpre=idn 2000

(Bd. Acritia) 1983
FDASBAM ON LINE 2001
BN B4 lsnusry 2016

Aummnzia (=n 25 g)

CORPORACION EURO CARIBE ANDINA

Informes@eurocaribeandina.com
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FICHA TECNICA Codigo: S]C
Fecha: Julio/2021
Alcaparras
Encurtidas en Salmuers Pagina: 02 de 02 ‘d'er;_icin:

Clasificacion Diametro (mim)
) Calibre M° 1 =0 — amm
Calibres Calibre N 2 =8 — 10 mm
Calibre M® 3 =10 — 13 mm
Calibre M® 4 =13 mm
Envase Tipo Material
Envase Primario Envase Bidon de 80 litros Plastico
Envaze Primario Envase Frasco de 99 co Vidrio
Tamano Envase Primario Envase Frazco de 110 cc Vidrio
Envase Primario Envase Frasco de 212 cc Vidrio
Envase Primario Envase| Frasco de 1,700 cc Vidrio

Condiciones de
almacenamiento
y vida atil:

El producto =& puede mantener almacenado a temperatura ambiente, en
ambientes cerrados o abiertos, manteniendo el envase debidamente
cerrado. Bajo estas condiciones de almacenamiento indicadas el producto

posee una vida Util de 38 meses.

CORPORACION EURO CARIBE ANDINA
Informes@eurocaribeandina.com
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| FICHA TECNICA Cadigo: 5IC
-‘@L Fecha: Agosto/2021
ALCAPARRA EN POLVO

LR A Pagina: 01 de 02 Version: 01
NOMBRE DEL PRODUCTO Alcaparra en Polvo
NOMBRE CIENTIFICO Capparis spinosa
PARTIDA ARANCELARIA 07.03.00.00.02

’ Es un condimento aromatico que puede reemplazar plenamente

DESCRIPCION a la sal comin en la preparacion de alimentos. Se obtiene de las

alcaparras sanas, limplas, previamente tratadas en salmuera,
luego deshidratadas v posteriorments molidas.

Aspecto

FICHA TECNICA

Fino

olor

Caracteristico

Sabor

Salado

REQUISITOS FiSICOS
- QUIMICOS

Cenizas (%)

Maximo 7.5

Granulometria Ret
uU.s. Malla 30 (%)

Maxamo 10.0

Perdidas p/secado
[9%)

Maxamo 14.0

Aceites Volatiles

Minimo 1.0

MICROBIOLOGICOS

Rto. Mohaos y
Levaduras/g

NMP Coliformes
Fecales/g

< 3.0

Rto. Bacillus Cereus/g

< 100

Rto. Esporas Clostrid.
Sulfito Reductor/g

< 100

EMBALAJE

A granel en bolsas de papel con Interior de poliproplieno
debidamente identificado con codigo, nombre del producto,
nimero de kote y cantidad.

A granel, sacos de polipropllenc plastificados de 25 Kg. O en
presentaciones Industriales (Bolsas de 1 kg, 5 kg, etc.)
Condimentero plastico con contenido neto de 70 gramos

sachet laminado con contenddo neto de 2 gramas

CORPORACION EURO CARIBE ANDINA
Informes@eurocaribeandina.com
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CONDICIONES DE
ALMACENAMIENTO Y
TRANSPORTE

Debe almacenarse sobre plataformas de madera o superficies elevadas dal piso, para
protegaro de la humedad, &l derrame de liguidos y las sucedades, en bodegas
cubiertas, en ambientes secos, con buena ventilacion y a temperatura ambiente,

En las bodegas de almacenamien se debe contar con un plan integral d= control de
plagas, impisza y busnas practicss de mamufactura.

Una wez s= abra el empagus, para_emphar una pars, 3= debe camar
inmediatamente para evitar ks eposicion 2 ls humedad del ambientz y 2 I
contaminacion microbiana.

Este producto sz debe transportar en vehiculos impios, s2 debe colocar el producto
sobre astibas, nunca sobre el piso dal vehiculo, no s2 dabe transportar con sustancas
toxicas, Quimicos o animales.

Vida Util

Tienz una vida (il de doce (36) mesas a panirdz la facha dz empague, siempre y
cuando s& someta a los requisitos de almacenamiznto y transparts recomendadcs.

GENERALIDADES Y USO

Las alcaparras son frutos con grandes propiedades nutricionabes. Son muy bajas en
E:,a:as y ealorias, bo que las hace muy aptas paragevenir el sobrepeso, Tienen una
na proporcion de magnesio, vitamina C y dcido folico. También contienen dosis
no despreciables de vitamina E. Adamas, potasio, sodio, vitamina B3, fasforo, caldo y
hizrro. Sinolvidar su gran cantidad de flavonoides, que ayudan a bajar el colesterdy
son beneficosos para todo el sistema cardiovascular,
El polvo de Alcaparra tiene un sabor aromatico, salado, es utilizado al natural en
ensalsdas o enls preparacidn de platos de carne o pescados, son espacisles tambisn

para la preparacion de sakas,

CORPORACION EURO CARIBE ANDINA
Informes@eurocaribeandina.com

FICHA TECNICA
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GCERENITE GENERAL
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